Mandelpotatissoppa med rimskivling

Ingredienser:

35 g torkad rimskivling
o Blotlagg svampen sa den svaller cirka 1 timme och héll sedan bort vattnet

= 5 st mandelpotatisar
= 2 st schalottenldkar, hackad
# 1 st hackad vitléksklyfta
4+ 1msk smor
4 8 del hons- eller grénsaksbuljong
= 2 dlvittvin
=+ 2dlgradde
= Salt, svartpeppar och chilipulver
v" 2 dl farskost, typ Philadelphia
v" 50 g riven kryddstark
GOr s@ har:
» Skala och térna potatisen i sma bitar.
> Frés potatis, 16k, vitlok och svamp i smoret.
» Tillsatt vin och buljong, koka sakta i cirka 30 minuter.
» Vispa soppan sa den blir slat.
> Tillsatt gradde.
» Koka cirka 10 minuter.
o Avred vid behov.
» Smaka av med salt och kryddorna.
v Blanda riven ost med firskost och servera till soppan.
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